Spargelzeit—Wonnezeit - Erdbeerzeit

Unser aktuelles Angebot

Es lebe der Frahling, es lebe die grine und weisse
Spargel. Sie ist gesund, bekémmlich, vitaminreich
und entschlackend. Ausserdem bietet sie Gewdhr
fir wohltuende und bewusste Ernahrung und ist
nur bis Anfang Juni frisch erhaltlich. Auch direkt aus
der Region servieren wir sie lhnen in phantasievollen
Variationen:

Die Kombination Spargel mit Fisch oder Fleisch
wird Sie auch dieses Jahr begeistern! Die gluschtigen
Gerichte finden Sie unter:
www.gasthof-schoenbuehl.ch

Die aktuellen Flaschenweine im Offenausschank
sind auch diesen Fruhling durch die beiden Téchter
zusammen mit dem Wein-
fachmann Peter Muller der Firma
Obrist ausgesucht worden.

Geniessen Sie ein Glas, eine
Flasche oder kaufen Sie eine fur
Zuhause zum Mitnahme-Preis.

Ubrigens: Wussten Sie, dass Sie
jederzeit eine Flasche bestellen
und den Rest anschliessend
«sicher verkorkt» nach Hause nehmen kénnen?
Unsere antike Verzapfungs-Maschine macht's mog-
lich!

Gerber Menu

Feines Kalbscarpaccio
mit Rucola-Pesto und Belper Knolle
dazu ein schones Salatbouquet

Aufgeschdumte Erbsensuppe
milt Minze

Geschmorte Lammschulter mit Olivenjus
dazu Gasthof-Gnocchi und

ein mediterranes Gemiise

Aromatischer Kdseteller
von der Kdserei «Jumi»

Siisser Erdbeergratin
mit hausgemachter Sauerrahm-Glace
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Herzlich Willkommen im
Gasthof Schonbhl!
lhre Familie Gerber & Eckert und
Mitarbeiterinnen & Mitarbeiter
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Landgasthof Schonbihl - B. & O. Gerber-Fuhrer
C. Eckert-Gerber / A. Gerber
Alte Bernstrasse 11 - 3322 Schonbuhl
Telefon 031 859 69 69 - Telefax 031 859 69 05
info@gasthof-schoenbuehl.ch - www.gasthof-schoenbuehl.ch
Restaurant am Mittwoch geschlossen

Frihjahr 2016

Wer das Ziel kennt, kann entscheiden;
wer entscheidet, findet Ruhe;
wer Ruhe findet, ist sicher;
wer sicher ist, kann Gberlegen;
wer Uberlegt, kann verbessern.
Konfuzius (551-479 v.Chr.), chin. Philosoph

Liebe Freunde des Gasthofes

Seit 1969 existiert unser «Hausblattli — der Gugger».
31 Jahre sind es her, dass meine Frau und ich den
Betrieb von unseren Eltern Gbernommen haben. In
der Beilage dirfen wir Ihnen den Frahjahrsgugger
von 1976 beilegen. Wiessich der technische Fortschritt
entwickelte, sehen Sie zudem an der Veranderung
zum Beispiel des Friihjahrguggers von 2000.
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Zuriick zu heute

Gerne mochten meine Frau und ich lhnen unsere
Nachfolger vorstellen. Es sind dies unsere beiden
Tochter Corinne Eckert-Gerber und Andrea Gerber.

Corinne Eckert absolvierte die Grundschule in
Urtenen und schloss diese mit dem Gymnasium
im Hofwil ab. Anschliessend durchlief sie einen
8-monatigen Aufenthalt in Kalifornien bei Familie
Yves und Marie Richarz erleben. Darauf folgte ein
Sommer als Hotelanimateurin auf Lanzarotte. In den
folgenden Jahren durchlief sie das Kiichenpraktikum
in der Sonne Scheunenberg sowie das Service-
und Buropraktikum im Kulturcasino Bern bis zum
erfolgreichen Abschluss mit Auszeichnung an der
Hotelfachschule Belvoirpark in Zurich. Das Gelernte
konnte sie im Wellness- und Spa Hotel Ermitage in
Schonried als Verantwortliche des Reservationsbiros
anwenden. Ich denke, dass es flr sie eine harte
aber sehr wichtige Zeit war. Hier lernte sie namlich
ihren Mann Roland Eckert kennen. Dieser war
Vize Direktor im Wellness und Spa Hotel Beatus in
Merligen, welches der gleichen Familie gehért. Im
darauffolgenden Sommer betreute sie wahrend 3
Monaten in einem Kinderheim in San Jose auf Costa

Rica Kleinkinder und trat im Herbst 2013 in den
elterlichen Betrieb ein.

Andrea Gerber absolvierte wie ihre Schwester die
Grundschule in Urtenen und schloss diese ebenfalls
mit dem Gymnasium im Hofwil ab. Um ihr Englisch zu
vertiefen, durfte sie als Praktikantin 6 Monate in der
Karibik im Bolongo Bay Beach Resort auf St. Thomas
erleben. Anschliessend durchlief sie einen Stage im
Grand Hotel Beau Rivage Palace in Lausanne. Nun
folgte die Hotelfachschule Luzern mit den Praktikas
im Restaurant Schéngriin in Bern bei Werner Rothen,
im Hotel Le Grand Bellevue in Gstaad, im Hotel
Sternen in Horw, im Intercontinental Hotel Mark
Hopkins in San Francisco sowie als Stellvertreterin
des Inhabers im Hotel Kemmeribodenbad. Die
Hotelfachschule in Luzern schloss sie mit dem dritten
Rang ab. Im Frihjahr 2014 reiste sie in die SUdsee wo
sie im Westin Denarau Island Resort auf Fidschi das
Steakhouse leitete und neu organisierte. Im Herbst
trat Andrea in den elterlichen Betrieb ein.

Wie Sie sehen sind beide Tochter sicher fur die
Herausforderungen des Landgasthofs Schonbihl
gewappnet. Meine Frau und ich sind Uberzeugt,
dass die beiden stets mit viel Elan und Herzblut Sie
aufmerksam verwohnen werden. An Unterstitzung
unsererseits wird es sicher nicht fehlen. Weiterhin
sind wir also zu viert flr Sie, liebe Gaste, da.

Auf was wir stolz sind

Anfangs Marz durften wir zum 20. Mal unser
Leitbild mit allen Mitarbeitenden hier im Gasthof
Uberarbeiten. Im Anschluss wurden wir im Restau-
rant zum Lowen in Messen von der Familie Graber
verwohnt. DJ Nik unterhielt uns bestens mit seiner
angenehmen Musikauswahl, so dass der Anlass

rundum eine gelungene Abwechslung fur die
Gasthof-Familie darstellte.

Lehrstellen

Bereits seit Uber 40
Jahren werden im
Gasthof Lernende in
den Bereichen Service,
Kiche und Hotelfach
ausgebildet. Nebst der
Familie Gerber sind viele
Fachleute im Betrieb,
die den Jugendlichen ihr
Wissen mit Kompetenz, Geduld und Leidenschaft
weitergeben.

Um den richtigen Beruf sowie den passenden Betrieb
fur die lernende Person zu finden, wird wahrend
einer Woche im Gasthof der «Wunschberuf»
geschnuppert. Wahrend dieser Tage zeigen wir
alles  Wissensnotwendige und lernen einander
gegenseitig kennen.

Rufen Sie uns unverbindlich an oder senden Sie uns
direkt lhre schriftliche Schnupperbewerbung, wir
freuen uns auf Sie!

Fiir diesen Sommer sind alle Stellen vergeben.

Fir das Jahr 2017 haben wir noch folgende
Lehrstellen offen:

1 Koéchin oder Koch
1 Restaurationsfachfrau

Unsere Berufe sind interessant, abwechslungsreich,
sicher und empfehlenswert.




