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DAS SAISON-REGIOMENU

Utzenstorfer NUsslisalat mit knusprigem Speck, Ei und Krautercroutons

-

Konigs samige Klrbiscremesuppe mit gerosteten Kurbiskernen und einer Rahmhaube

SRR

Zartes Schweinskarree mit feiner Calvadosrahmsauce
serviert mit Tagliatelle und Kirchturmgemuse

. —

Hausgemachtes Vermicelles-Mousse mit lauwarmen Gasthof-Zwetschgen
CHF 73.00

DER KLASSIKER

Schottisches Rauchlachsmousse mit Toast
serviert mit einem knackigen Salatbouquet

. —

Aromatische Waldpilzcremesuppe

. —

Duo von geschmortem Rindsbraten ,Jager Art"
und Schweinsbackli, serviert mit seinem Gemuse und Kartoffelstock

i

Groési's Bronnti Creme mit einem Schluferli
CHF 73.00

DAS FESTMENU

Roland's Geflugelleberterine mit Sauce Cumberland,
serviert auf Waldorfsalat

i

Klare Ochsenschwanzsuppe mit Gemusewurfeli

A, —

Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Béarnaise,
feinem Kartoffelgratin und einem Gemusebouquet

. —

Hausgemachte Vacherin Torte, hUbsch garniert mit Frichten
CHF 81.00

DAS GALAMENU

Heisse Karottencremesuppe
mit pochierter Birne und Minze

. —

Samiges Risotto mit sautierten Riesenkrevetten ,aglio e olio"

e .

Zartes Kalbsfilet mit Pfefferrahnmsauce
serviert mit hausgemachten Spatzli und einem schénen Gemusebouquet

Schoggi - Trilogie
Lassen Sie sich Uberraschen

CHF 99.00



