Hiesiger NUsslisalat

mit knusprigem Speck, Ei und Crodtons

Blatterteigpastetli
mit Eierschwammli a la créme, Balsamicoperlen und Krautern

Bunter Herbstsalat
mit hausgemachtem Sussmostbrot und Schnittlauchbutter

Steinpilzcremesuppe
mit gebratenen Steinpilzen

NusskUrbissuppe
mit Kernen und Speckcrostini von Kerstin

Gefullte Agnolotti
mit Kdrbis an Krautertomatensauce

Herbstkarussell
mit Spatzli, all seinen Gemusen und Fruchten, Forstersauce

Zartes Hirschentrecbte auf Feigencoulis
serviert mit Williamskartoffeln, Rotkraut und Rosenkohl

Saftige Rehschnitzel ,Mirza*
mit Pilzrahmsauce, Spatzli, Rotkraut und Rosenkohl

Gebratene Lachstranche
auf Orangenbuttersauce mit Reis und Speckrosenkohl

Ab zwei Personen

Ganzer Rehrlcken ,Gasthof* pro Person
am Stuck gebraten serviert in zwei Servicen

mit Cognac-, Wildrahm- und Forstersauce, herbstlicher Gemuseplatte,

Frdchten und Spatzli
4 *
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Herkunft Wild: EU / Die Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.
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