DAS SAISON-REGIOMENU

Winterlicher NUsslisalat mit gerauchertem Bauernspeck, Ei und CroGtons

. —

Pastinakencrémesuppe mit Krauterrahm

i

Zarte Schweinsfiletmédaillons an einer Apfel - Calvadosrahmsauce,
serviert mit Tagliatelle und buntem Wintergemuse

A, —

Hausgemachtes Vermicelles-Mousse mit lauwarmen Gasthof-Zwetschgen und Nidle
CHF 81.00

DER KLASSIKER

Hausgebeizter Lachs an einer Dillsenfsauce, serviert auf einem Salatbouquet

A

KuUrbiscremesuppe mit gerosteten Kernen

. —

Zart geschmortes Rindsragout ,Jager Art"“ mit Kartoffelstock,
Speckbohnen und Wurzelgemuse

= d—

Grosi's Bronnti Creme mit einem Schluferli
CHF 67.50

DAS FESTMENU

Roland’s Geflugelleberterrine mit Preiselbeer Chutney,
serviert mit Toast und Wintersalatli

. —

Klare Ochsenschwanzsuppe mit Gemusewdurfeli und Sherry
Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Béarnaise,
Kartoffelgratin und einem buntem Gemusebouquet
Spekulatius - Quark - Tortli
mit Mandarinen und Nidle

CHF 85.00

DAS GALAMENU

Karotten - Ingwercremesuppe mit pochierter Birne und frischer Minze
Samiges Risotto mit Riesencrevetten (VNM) ,aglio e olio”,
verfeinert mit Weisswein und Krautern
Zartes Kalbsfilet im Krautermantel mit Pfefferrahmsauce,
hausgemachten Spatzli und Saisongemuse
Schoggi - Trilogie
Lassen Sie sich Uberraschen

CHF 105.00



