Hiesiger NUsslisalat CHF 17.00

mit knusprigem Speck, Ei und CroGtons

Bunter Herbstsalat CHF 14.50

mit Trauben, NUssen, Kase und hausgemachtem Preiselbeerdressing

Blatterteigpastetli CHF 17.50 /28.50

mit Eierschwammli a la creme, Balsamicoperlen und Krautern

KUrbiscremesuppe CHF 13.00

mit gerdsteten Kernen und Curry-Speck-Crodtons

Herbstkarussell J CHF 33.00

Spatzli mit all seinen Gemusen und Fruchten, dazu Forstersauce

Saftige Rehschnitzel ,Mirza“ CHF 42.50

mit Pilzrahmsauce, Spatzli, Rotkraut und Rosenkohl

Rehpfeffer CHF 36.50

mit Speck, Pilzen, Trauben und CroGtons dazu Spatzli, Rotkraut und Rosenkohl

Hirsch-Entrecote CHF 41.50

serviert unter der Feigenkruste mit Feigenrahmsauce, Spatzli und Herbstgemuse

Lachstranche CHF 36.50

gebraten unter der Orangenkruste mit Randengnocchi und Rahmwirsing

Ab zwei Personen

Ganzer Rehrucken ,Gasthof* * pro Person CHF 64.50

am Stuck gebraten serviert in zwei Servicen
mit Cognac-, Wildrahm- und Forstersauce, herbstlicher Gemuseplatte,
Fruchten und Spatzli

* Herkunft Wildfleisch: Europa Die Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.



